食堂冷库采购项目需求
一、功能目标
食堂冷库采购及配套安装，冷库包含冷冻库和冷藏库（均含压缩机和风机）。主要用于食堂食品原材料的贮藏，保存食材存放条件符合国家标准要求。
二、交付地点
成都市双流区黄水镇燕杨路500号。
[bookmark: _GoBack]三、需执行的标准规范
国家对制冷设备、冷库相关规定要求。冷库设计和施工符合GB28009-2011《冷库安全规程》、GB51440-2021《冷库施工及验收标准》。
四、采购产品具体要求
详见附件《冷库规格和功能要求》。
五、供应商资质要求
（一）供应商必须是具有独立承担民事责任能力的且在中华人民共和国境内注册的法人或其他组织，具备合法有效的营业执照，具有涵盖本项目的经营范围（能提供最新且有效的营业执照）。
    （二）供应商应具有涵盖本项目的在有效期内的安全生产许可证，建筑业企业资质证书（注明冷库安装工程施工总承包三级或以上资质、机电安装工程施工总承包三级或以上资质）；冷库安装人员应持有制冷和空调设备运行操作作业证、电工作业证。
六、服务和验收标准
（一）服务标准
1.在现有房间（房间尺寸5800*2400*2800mm）内按要求安装冷库并将墙体等外观恢复原样。
2.报价包含设备、运输、安装、及土建改造等直至正常投入使用的一切合理费用。
3.按采购方要求做好入场相关资料准备，主要部件（风机、压缩机）提供产品合格证，按采购方要求时间进行施工安装，并负责清理施工垃圾。
4.供应商在现场施工过程中应注意现场保护，如因施工造成损坏的，应由供应商负责恢复。
5.以采购人订单下达开始30个自然日内完成本项目的验收和交付。
6.设备质保期不低于24个月，自双方签字确认验收合格且可正常运行之日起计算。
（二）验收标准
1.符合附件中关于冷库规格和功能的要求。
2.库体表面应平整、光滑，无明显凹凸、裂缝、变形等缺陷。库门密封良好，开启灵活，关闭后无漏风现象。库体的隔热层应平均、完整，无断裂、无脱落等情况。
3.制冷设备、管道等安装坚固，布局合理，无松动、泄漏等问题。冷冻库温度应稳定在设计要求的范围内，一般为-15至-18℃。冷藏库温度通常在0-5℃之间。库内不同位置的温度差异应在规定的范围内，一般不超过±2℃。温度控制系统应准确、灵敏，能够保持温度稳定。
4.制冷机组运行平稳，无异常噪音、振动或过热现象。制冷系统的压力、温度等参数应符合设计要求。
5.冷库内应保持良好的通风，确保空气流通。
6.电气设备安装符合规范，线路连接牢固，无短路、漏电等安全隐患。照明设施亮度适中，能够满足库内操作需求。控制系统功能正常，能够对制冷、通风系统等进行有效控制。
7.冷库应配备完善的安全设施，如防火、防爆、防盗等装置。安全标识清晰、醒目，操作人员能够正确识别和使用安全设施。
8.提供完整的设计图纸、施工记录、设备说明书、检验报告等文件资料。设备操作手册、维护保养手册等应齐全，便于甲方使用和维护。
9.验收时，应以以上标准进行全面检查和测试，确保冷库的性能和质量符合要求。如有不符合项，应要求乙方进行整改，直至达到验收标准。

