

[bookmark: OLE_LINK16]上海中航航空食品有限公司生产设备采购项目（吹冷箱及平底锅）采购需求

根据中翼航空投资有限公司标准采购管理规程和上海中航航空食品有限公司采购管理规定，该项目已具备采购条件。采购申请具体如下：
一、项目概况
（一）项目背景：浦东厂区生产设备大部分为进口品牌，使用年限均在20年以上。现设备损坏频率增加，受维修配件供给制约，持续影响生产有序开展，为保障生产采购一批生产设备。
（二）项目名称：上海中航航空食品有限公司生产设备采购项目（吹冷箱及平底锅）
（三）项目类型：一次性采购（设备到货、安装、试运行）
【*】（四）质保期：验收合格后二年（含）以上质保
（五）交付期限：自合同签订之日起60个工作日
（六）付款方式：合同签订后30日内支付15%预付款，设备到货安装调试合格后支付35%，设备试运行三个月且验收合格并收到全额增值税专用发票后一个月内支付合同总价的45%，待质保期满且无任何质量问题30日内支付剩余的5%。
（七）项目地点：上海浦东新区领航路100号
（八）本项目设置最高投标限价，每种设备单价最高投标限价见下表：
	序号
	区域
	设备名称
	单位
	 单价最高投标限价
（万元） 

	1浦东生产制作部

	
	吹冷箱
	个
	24.00

	2
	
	平底锅（一组三个）
	组
	18



[bookmark: _GoBack]二、采购计划批复情况
本项目已取得的中翼航空投资有限公司对上海航食《关于2026年采购投资计划的请示》的批复。
三、生产设备采购需求
[bookmark: OLE_LINK3]上海中航航空食品有限公司生产设备采购项目共2种设备，数量共5台，采购内容及需求如下：
设备清单：
	序号
	设备名称
	需求数量
	设备安装区域
	备注

	[bookmark: OLE_LINK1]1
	吹冷箱
	4
	浦东
	热厨房使用

	2
	平底锅（一组三个）
	1
	浦东
	热厨房使用


（一）吹冷箱
1、 用途：用于食物的速冷加工。
2、 参数参考：
	序号
	参数名称
	参考数值
	备注

	1
	设备内部尺寸（适放容量）
	内部尺寸：长≧230cm,高≧220cm，宽≧70cm ；可同时容纳3辆推车 【*】推车尺寸：长614cm,宽670cm,高1580cm
	

	2
	速冷能力
	额定容量食品4小时内由+70℃降至+3℃（+1/+5℃）【*】
	

	3
	冷却方式
	风冷【*】
	

	4
	门数
	2【*】
	

	5
	操作方式
	通道式
	

	6
	供电电源
	380/220/50Hz，1-3P
	

	7
	照明方式
	灯具照明
	


3、 性能要求：
（1）速冷机内部尺寸和间隔按照GN标准车（1/1GN，2/1GN）配备内部尺寸设计，须是进入式（rolling-in），内部允许多层架子车进入。
（2）速冷机内、外壁板、门等均采用304不锈钢材料，钢板厚度不小于1.0mm，箱体结构要减少接缝。接缝及结合处应有良好的密封措施，热流量不应大于板2倍。内部和外部转角处应为圆弧过渡以利于卫生清洁工作。
（3）能在4小时内将重量150kg，厚度≤25毫米的食品由70℃冷却到3℃。
（4）门锁紧装置可靠和操作方便，门锁紧装置能由内部开锁。门锁紧装置应能保证在内外压力不同时可靠的锁紧门，并能容易的开启。
（5）冷却风扇数不能少于2个，内部的不锈钢空气流分配导管应能方便的取出和清洁，风机档板可拆卸易清洁。

（二）平底锅（一组三个）
1) 简述：
用途：用于中式菜肴的烹制加工。
2) 参数参考：
	序号
	参数名称
	参考数值
	备注

	1
	电源
	3~380V 21KW
	

	2
	设备尺寸
	1500*900*400mm
	

	3
	平底锅尺寸
	~970*780*200mm
	

	4
	容量
	150L
	

	5
	温度控制范围
	60~300℃
	

	6
	操作形式
	触摸屏
	

	7
	安装形式
	壁挂式
	


3) 性能要求：
(1) 可兼容煎、炒、炖、炸、煮等使用场景，一机多用；
(2) 7寸高清触摸彩屏一键操作；
(3) 全SUS304不锈钢结构打造，坚固耐用、锅底≥10mm、其他≥1.5mm；
(4) 加热方式：采用高品质定制加热元器件，搭配一体成型锅底，均匀加热锅体每个角落，避免了糊底现象，全域覆盖加热，无盲区，热效率≥90%；
(5) 智能火力调整，采用定制的温控元件实时检测并调节功率输出；
(6) 自动精准控温技术，通过各类传感器和控制器实时监测控制锅体内部的温度，精度达到±2℃； 
(7) 文火保温功能，连续加热功率不大于额定功率的15%；
(8) 智能防过热、过欠压、防浪涌等多重保护
(9) 配置加厚盖子；
(10) 配置水龙头；

四、设备采购服务要求
设备的使用寿命，在每天24小时使用、正常维护和保养情况下，使用寿命应在15年以上，设备的故障率应在2%以下。单机设备无故障运行时间应达到10000小时以上。投标文件必须列出上述设备的名称、制造商、品牌、产地、型号、规格、数量、单价、总价。
（一）设备安装后需提供的资料：
1.设备、材料产品合格证、说明书及技术资料。
2.使用操作及维护维修手册。
3.备品备件、工具清单。
4.系统故障处理恢复方案及应急救援手册。
5.设备、材料清单（包括型号、规格及数量）。
（二）技术服务及人员培训要求：
1.供货商派遣技术熟练，身体健康，有3年以上工作经验的技术人员为采购方提供技术服务及人员培训。
2.对采购方的维修人员和操作人员进行现场培训。
3.技术服务包含但不限于如下内容：安装、调试、试运行、培训，以及其他供货商必须提供的其他技术服务。
4.供货商指派一名技术服务人员作为现场总代表，负责合同范围内的设备的总技术指导。
5.供货商的技术服务必须正确无误。由于供货商技术人员不正确的技术指导，而造成设备和材料的损失。供货商必须负责免费修理、更换和补充。
6.现场的培训
培训计划包括课堂教学和现场操作两部分。通过培训，应使采购方现场操作人员达到如下的目的：
- 了解生产设备的功能和操作使用管理方法。
- 了解安全操作规程和使用时必须注意的事项。
- 掌握常见故障发生的原因、如何排除故障等内容。
- 学会生产设备的日常保养知识。
- 了解生产设备的保护装置。
进场验收：
1.供货商提供合格证和质量证明文件。
2.设备到达项目现场后，供货商与采购方一起根据运单和装箱单对设备的包装、外观及件数进行清点检验。如发现有任何不符之处经双方代表确认属供货商责任，由供货商处理解决。当设备运到项目现场后，双方应尽快开箱检验，检验设备的数量、规格和质量。
3.现场检验时，须由采购方、供货商、设备生产厂家三方组成的验收小组一起检验。如发现设备由于供货商原因（包括运输）有任何损坏、缺陷、短少或不符合招标文件中规定的质量标准和规范时，应做好记录，并由双方代表签字，各执一份，作为采购方向供货商提出修理和/或更换和/或索赔的依据；如果供货商委托采购方修理损坏的设备，所有修复设备的费用由供货商承担；如果由于采购方原因，发现损坏或短缺，供货商在接到需方通知后，应尽快提供或替换相应的部件，但费用由采购方自负。
（四）安装、调试
1.供货商在设备到货前应书面提出货物堆放和安装场地的要求。
2.供货商提出安装计划由采购方认可。
3.在设备装卸和安装施工期间，供货商须负责解决所需的起重、搬运的设备、器具、工具（包括专用工具）以及相应的保障措施。供货商应在收到采购方的书面通知后3日内到达现场，确认已预留的大型设备吊装孔尺寸。
4.货物装卸费、运杂费、保险费、现场施工、现场原设备的拆除和中选设备的安装调试验收应含在总报价中，后续不得另行增加由吊装直至设备就位等发生的货物二次搬运费用。
5.供货商负责所有设备的安装工作，管线连接、电气接线、所需的开槽、挖洞等土木工作和表面的恢复工作。
6.供货商应在安装后对设备进行调试、现场测试，以检验其设计制作、操作性能和功能等方面的情况，供货商应提供所有调试和试运行所需的工具、材料、仪器及劳务。配合安装、调试，试运行所需的工具、材料、仪器及劳务均由供货商负责准备。
7.设备安装所需要的临时设施及所需的设备的产品保护、工作设施、工作照明、防护、安装脚手、围栏、警告标志和守护人员等由供货商负责。
8.采购方保留对供货商驻现场主管和工作人员人选的审查权，若采购方认为任何供货商工作人员不能胜任工作、行为不良、违反现场工作制度或野蛮操作、不听指示、存在安全隐患以及采购方认为应予调离的其它原因，采购方有权请求更换，供货商应立即更换人员，并不得借此要求赔偿和拖延工期。
9.验收分二个阶段：初步验收（设备数量准确，相关资料已提交，可正常运行）--试运三个月满足使用需求进入最终验收。
（五）售后服务
1.试运行和质保期间由于设备质量因素而造成的损坏，均由供货商负责免费维修和更换备件。
2.供货商应承诺具有上海本地售后服务能力，并能及时处理所有报修服务。在接到报修通知后4小时内赶到现场，并必须连续进行维修，直至故障排除完全恢复正常服务为止。供货商在修理或更换设备的电气和机械部件，必须采用原制造厂出品的零部件。
五、产品须满足的标准规范
1.《食品安全国家标准—航空食品卫生规范》GB31641-2016
2.《环境卫生设施设置标准》CJJ27-2012
3.《城镇燃气设计规范》GB50028-2006（2020年版）
4.《工业企业噪声控制设计规范》GB/T50087-2013
5.《通用用电设备配电设计规范》GB50055-2011
6.《环境空气质量标准》GB 3095-2012（2018年版）
7.《工业企业设计卫生标准》GBZ1-2010
8.《工业建筑节能设计统一标准》GB51245-2017
9.《绿色工业建筑评价标准》GB/T50878-2013
10.《建筑机电工程抗震设计规范》GB50981-2014
11.《低压配电设计规范》GB50054-2011
12.《电力工程电缆设计标准》GB50217-2018
13.《建筑物防雷设计规范》GB50057-2010
14.《建筑照明设计标准》GB50034-2013
15.《供配电系统设计规范》GB50052-2009
16.《电气装置安装工程 低压电器施工及验收规范》GB50254-201419）
六、专业标准
1.国家、行业、上海地区发布的关于厨房设备的所有标准。
2.国家、上海市关于厨房设备安全检验或者认证的规定。
3.其他所有适用于厨房设备的国家、上海市颁布的强制性规范。
4.生产设备应优先提供国家节能环保产品。
5.需满足的体系或规范：HACCP或GMP或WHO、FDA等机构颁布的直接涉及配餐行业的标准。

投标人所供应的设备、器材、部件、材料及所完成的安装详图应完全符合上述标准，同时须符合下列单位提出的要求但不限于：
	序号
	名称

	1
	上海市公安消防总队

	2
	上海市质量技术监督局

	3
	上海市人力资源和社会保障厅

	4
	上海市环境保护厅

	5
	上海市卫生健康委员会

	6
	任何对该部分招标的法规和规定有解释权的政府部门



七、可接受标准
在本文件中引用的标准和规范，应是在投标截止日期之前30天内尚在通用的或最新版本标准。所有提供设备的设计、制造、检验、测试、验收等标准应符合国际标准化组织及国际、国内相关行业已实施的标准。进口设备必须符合《中华人民共和国对外贸易法》、《中华人民共和国货物进出口管理条例》、《货物自动进口许可管理办法》及《机电产品进口管理办法》等国家、地方法律法规。
这些标准应包括但不限于：
	序号
	代号
	名称
	备注

	1
	GB
	中华人民共和国国家标准
	

	2
	ISO
	国际标准化组织标准
	

	3
	HACCP
	有害分析和控制点要求
	


八、供应商资格能力要求
（一）中华人民共和国境内注册合法运作的法人或其他组织，具有独立承担民事责任的能力和独立订立、履行合同的能力，提供营业执照复印件（非企业性单位提供相应的有效登记证书复印件）。
（二）供应商须具有自2023年1月1日至响应文件递交截止日（以合同签订时间为准）该包段同类设备销售业绩,须提供能体现上述信息的相关合同复印件（合同复印件应至少包含合同名称、合同内容、合同签订时间及盖章页）。
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