

重庆中航食品有限责任公司
挑选切配案台、蔬菜清洗机采购项目采购需求

重庆中航食品有限责任公司挑选切配案台、蔬菜清洗机采购项目采购需求如下：
一、项目概况
为强化原料初加工环节的标准化作业和异物挑选、清除，提升产品品质，需采购挑选切配案台2台、蔬菜清洗机1台。
二、采购需求
（一）挑选切配案台、蔬菜清洗机项目采购内容：
 挑选切配案台2台、蔬菜清洗机1台
（二）技术参数/服务/其他需求：
1.技术参数/服务要求
1.1 挑选切配案台与蔬菜清洗机，分别独立使用，也可配套联动使用。
1.2挑选切配案台：
1.2.1安装形式：高度可调落地立式；工位数量：预计2至4个，根据现场场地与物流走向优化设计；外形尺寸：依据工位和现场尺寸确定；运行模式：物料筐箱、切配物料、去除垃圾等分类运行。
1.2.2主要用于各种蔬菜物料的挑选、去杂、切型和输送，将切配好的物料经输送进入下一道工序，优先实现与清洗机直连，兼顾物料先后顺序与清洗时间匹配，废料单独通道进入垃圾桶。
1.2.3该设备主要配合后端清洗设备，设计合理，使用方便，具备相应的防水等级。
1.2.4采用优质SUS304不锈钢材料制造，食品级尼龙案板，快拆快装，方便清洗维护，确保材质优良。
1.2.5回收残余垃圾方便，整洁卫生。
1.2.6传送带采用食品级材质，清洁易维护，配备变频调速功能。
1.2.7根据使用环境分别各设计1台案台，设计图纸经确认后进行制作。
1.3蔬菜清洗机：
1.3.1与前端切配案台可平滑衔接，整个设备需现场勘查确保设计合理，使设备完全符合使用要求，设备采用翻斗式出料，参考尺寸：1800*1200*1250，产量:20-40公斤/5分钟，电压380V，功率2.5kw。
1.3.2针对加工后的叶类蔬菜（如生菜、小白菜、香菜、辣椒，菇类等）的清洗特殊性，在洗菜机技术规范及性能要求基础上，确保设备能高效、轻柔、彻底地清洗娇嫩易损的叶菜。
1.3.3清洗槽系统整体设计合理，能达到使用要求，泥沙去除率：≥99%（针对根部带泥的叶菜如白菜、香菇等），杂质去除：能有效去除菜叶间的虫卵、蜗牛等杂质。
[bookmark: OLE_LINK2]1.3.4供应商现场勘查并试用叶菜样品，设备清洗后蔬菜损伤率≤20%；清洗洁净度、除杂效果符合现场实际使用要求；设备适配我方叶类蔬菜加工工艺与现场工况，具备相应的防水等级。
1.3.5设备可与自动消毒分配器相连接，对部分蔬菜进行消毒。
1.3.6洗涤时间全程可控，出料动作液压启动，稳速而精准，强力循环水流，不伤洗涤物，自动补水装置。
1.4★供货商家需对现场情况进行了解，提供设备设计图纸与我方确认，确保所供设备能适配现场安装条件并正常使用。
2.合同签署方式及合同期限：
2.1 合同签署方式：一次性采购合同。
2.2 合同期限：按设备质保期执行。
3.付款方式：分期付款，具体按双方签订的合同为准。
4.交付期限：按双方签订的合同为准。
5.项目地点：设备安装地点为重庆中航食品有限责任公司。
6.验收标准：法律法规规定、最新有效的国家标准和行业标准、甲方的要求以及设备原厂技术标准。
7.售后服务：按双方签订的合同为准。
8.产品须满足的标准规范：设备应符合《产品质量法》及最新有效的国家标准、行业标准的规定，并符合需求部门要求的技术规格标准。
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