附件3.采购内容及要求
（1） 重庆中航食品有限责任公司冻品类产品采购项目采购内容：
	包号
	序号
	产品名称
	参考规格
	单位
	产品要求
	年预计用量（单位量）

	1
	1
	冻鸡胸
	计量称重
	kg
	鸡胸肉，去皮去油，无可见脂肪，无异物、无破损、无解冻复冻痕迹，肉质紧密有弹性。
	22000

	
	2
	冻鸡翅
	计量称重
	kg
	鸡翅中，无异物、无异味、无破损、无淤血，表皮完整。
	1700

	
	3
	冻鸡腿软骨
	计量称重
	kg
	部位：鸡腿膝关节，大小均匀，形状完整、无破碎、无异物、无异味。
	3000

	2
	4
	冻鸭掌
	计量称重
	kg
	去指甲，无破损、无淤血、无异味、无异物，表皮完整。
	150

	
	5
	冻鸭胗
	计量称重
	kg
	无异味、无异物、无黏液，肉质紧实。
	3500

	
	6
	冻鸭胸
	计量称重
	kg
	鸭胸肉，带皮，无破损、无异味、无异物、无淤血，肉质鲜红。
	3500

	3
	7
	冻去骨牛霖（清真）
	计量称重
	kg
	需提供清真证明，100%原切牛肉，去骨去皮，无异物、无异味，肉质呈淡红色，肌肉纤维清晰。
	9000

	
	8
	冻肥牛
	计量称重
	kg
	100%原切牛肉，禁止拼接、注脂，肉质鲜嫩，无异味、无异物，解冻后无散碎。
	150

	
	9
	冻法式羊排
	计量称重
	kg
	100%原切羊排，禁止拼接，无膻味、异味（可轻微正常羊肉味），肉质鲜红，无淤血、无异味、无异物。
	150

	4
	10
	冻开背虾仁26-30
	计量称重
	kg
	开背、含尾，冰衣均匀薄裹，色泽自然，去除虾线及内脏杂质，肉质紧实有弹性，无异物、无异味，肉质饱满，含冰量≤20%。严禁违规超量添加保水剂（如磷酸盐等食品添加剂），严禁通过任何形式注水增重。
	450

	
	11
	冻开背虾仁31-40
	计量称重
	kg
	开背、含尾，冰衣均匀薄裹，色泽自然，去除虾线及内脏杂质，肉质紧实有弹性，无异物、无异味，肉质饱满，含冰量≤20%。严禁违规超量添加保水剂（如磷酸盐等食品添加剂），严禁通过任何形式注水增重。
	500

	
	12
	冻开背虾仁41-50
	计量称重
	kg
	开背、含尾，冰衣均匀薄裹，色泽自然，去除虾线及内脏杂质，肉质紧实有弹性，无异物、无异味，肉质饱满，含冰量≤20%。严禁违规超量添加保水剂（如磷酸盐等食品添加剂），严禁通过任何形式注水增重。
	1000

	
	13
	冻开背虾仁71-90
	计量称重
	kg
	开背、含尾，冰衣均匀薄裹，色泽自然，去除虾线及内脏杂质，肉质紧实有弹性，无异物、无异味，肉质饱满，含冰量≤20%。严禁违规超量添加保水剂（如磷酸盐等食品添加剂），严禁通过任何形式注水增重。
	26000

	5
	14
	冻海鲈鱼柳
	计量称重
	kg
	原料：海鲈鱼，带皮去骨去刺，肉质紧实饱满，色泽正常，无异物、无异味、无腐败变质，厚度均匀，单片完整，形态规整，含冰量≤20%。
	2000

	
	15
	冻巴沙鱼柳
	计量称重
	kg
	原料：巴沙鱼，去皮去骨去刺，无拼接，肉质细嫩，颜色呈乳白色，无发黄、无斑点、无异物、无异味，含冰量≤20%。
	32000

	
	16
	冻罗非鱼柳
	计量称重
	kg
	原料：罗非鱼，去皮去骨去刺，肉质紧实，颜色呈淡粉色，无破损、无异物、无异味，含冰量≤20%。
	600

	6
	17
	冻鱿鱼须
	计量称重
	kg
	粗细均匀，无断须，肉质Q弹，颜色呈淡紫色或白色，无发黑、无软烂、无异物、无异味，含冰量≤20%。
	2500

	
	18
	冻目鱼花
	计量称重
	kg
	切花均匀，解冻后呈螺旋状，肉质脆嫩，颜色呈乳白色，无发黑、无斑点、无异物、无异味，含冰量≤20%。
	3500

	
	19
	冻乌鱼片（黑鱼片）
	计量称重
	kg
	原料：乌鱼（黑鱼），带皮去骨去刺，鱼片有光泽、无发黄、无发灰、无异物、无异味，解冻后肌肉紧实、有弹性、不软烂、不松散、无发黏，厚度均匀，单片完整，形态规整，含冰量≤20%。
	2000

	7
	20
	冻滚揉鸡丁
	计量称重
	kg
	100%鸡腿肉，剔除脆骨、筋膜，肉质鲜嫩，无异物、无异味，解冻后无散碎。
	85000

	8
	21
	冻牛腩丁
	计量称重（参考尺寸：约2.5cm*2.5cm*2.5cm/粒)
	kg
	100%原切牛肉，非调理，禁止拼接、注脂，肉块紧实、肌肉纤维清晰，无注水、无软化、无异物、无异味，大小均匀、避免纯瘦肉。
	2000

	9
	22
	冻巴沙鱼丁
	计量称重（参考尺寸：约2.5cm*2.5cm*2.5cm/粒)
	kg
	原料：巴沙鱼，去皮去骨去刺，无拼接，肉质细嫩，颜色呈乳白色，无发黄、无斑点、无异物、无异味，含冰量≤20%。
	37000

	10
	23
	冻猪前腿肉
	计量称重
	kg
	去皮去骨，无淤血、无异物、无异味、无筋膜，肌肉色泽鲜红。
	10000

	11
	24
	冷冻鸡肉狮子头
	计量称重（单个约30g）
	kg
	鸡肉含量≥40%，肉质紧实，无异物、无异味，加热后不松散。
	700

	
	25
	冻板栗仁
	计量称重
	kg
	板栗新鲜，去壳去皮，大小均匀，无虫蛀、无霉变、无软烂、无发黑、无异物、无异味，口感粉糯，颜色呈淡黄色，含冰量≤10%。
	2500


（二）要求：
1.产品要求
（1）产品应符合相关国家标准、行业标准及规定，包括《中华人民共和国食品安全法》及重庆市现行食品安全等相关规定。   
（2）产品应出自市面正规渠道，切勿供应冒用商标、仿制、改期等有悖食品相关管理规定的产品。
（3）外包装：预包装产品包装袋上有保质期、生产日期、配料表等必要信息要按照《GB 7718食品安全国家标准-预包装食品标签通则》中有关规定执行（如标准更新或调整，以最新版本为准；上述标准未能涵盖产品技术要求的，按照相应的中国国家标准、中国行业标准中的较高标准执行），无漏袋、漏气等现象，产品包装易打开、不易爆袋，包装须清洁、无破损、牢固、上面的文字应字迹清楚。
（4）内容物：不得含有金属、石子、毛发等异物。
2.检验报告要求
（1）型式检验报告
应提供合法有效的型式检验报告，同时，型式检验的检测频率应执行该产品标签中标注的执行标准的要求，如该标准未明确规定，则应执行该产品所在申证单元的生产许可审查细则中的相关规定，如上述标准规范均无明确规定的，则该产品的型式检验至少每年开展一次。
型式检验应委托具备资质CMA的第三方检测机构进行检验，检验报告应加盖CMA的印章。
（2）出厂检验报告
出厂检验项目应遵循该产品标签中标注的执行标准。如该标准未明确规定，则应执行该产品所在申证单元的生产许可审查细则中的相关规定。 
出厂检验报告应为每种产品每批次单独出具。 
出厂检验通常由该产品的生产企业自行检验，检验报告应加盖生产企业的公章或检验检测章。
（3）进口商品必须有官方通关手续及检验检疫证明，以及我公司所要求的其它资料，供应商应提交进口商品的上述证明复印件(需加盖供应商公章)供我公司备案。
3.商标要求：供应商提供的产品所使用的商标，必须为合法有效的商标，不得侵犯他人注册商标专用权及其他知识产权。所提供产品若使用注册商标，则应提供合法有效的商标注册证明文件；若使用未注册商标的，供应商应出具承诺书，承诺该商标未被他人注册、不存在权属争议，不构成侵权。严禁供应假冒注册商标、仿冒他人品牌、侵权包装标识的产品。  
4.其他要求
（1）交货期限：根据我公司订单按要求供货，节假日均可正常供货。
（2）项目地点：重庆中航食品有限责任公司。
（3）验收标准：执行我公司的货物验收标准。
（4）供应商须确保其交付给我公司的产品符合中国民航有关安全的规定，并且产品中未夹带可能对航空器或乘客造成危害的其它物品。
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