
上海中航航空食品有限公司
豆制品及其杂项项目采购需求

根据中翼航空投资有限公司标准采购管理规程和上海中航航空食品有限公司采购管理规定，该项目已具备采购条件。采购申请具体如下：
一、项目概况
1.项目名称：上海中航航空食品有限公司豆制品及其杂项项目
2.合同期限：自合同签订之日起2年
3.付款方式：月结110天账期，供应商提供符合采购人要求的增值税专用发票，并保证发票的真实。
4.项目地点：领航路100号、申达五路106号
二、采购计划批复情况
本项目已批复。
三、采购需求
（一）产品要求
	序号
	品名
	参考品牌
	建议规格
	单位
	预计年用量
	保质期
	备注

	1
	百叶结
	鸿光浪花
	1公斤
	包
	369
	至少4天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
单结，结需紧实，不易散开

	2
	薄百叶
	鸿光浪花
	1公斤
	包
	228
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
厚度3mm以下，全张完整，无破损、无孔洞

	3
	大白干
	鸿光浪花
	1公斤
	包
	2144
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
正方形或长方形，四角饱满无破损、无缺角、无碎块

	4
	小油豆腐
	鸿光浪花
	1公斤
	包
	1172
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
约2cm×2cm×2cm的立方体，呈海绵状，空心均匀，

	5
	豆腐衣
	鸿光浪花
	95克
	包
	702
	至少3个月
置于阴凉干燥处
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
0.3mm以下

	6
	腐竹
	鸿盛
	250克
	包
	290
	至少8个月
阴凉干燥处存放
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
干腐竹

	7
	盐卤老豆腐
/锅烧豆腐
	鸿光浪花
	400克
	包
	18341
	至少7天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》

	8
	厚百叶
	鸿光浪花
	1公斤
	包
	437
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
厚度约3-5mm，厚薄均匀无豆渣

	9
	火锅油面筋
	伟伟
	50克
	包
	7838
	至少常温60天
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
约5-15g，圆球状，大小均匀，不碎不散

	10
	绢豆腐
	鸿光浪花
	400克
	盒
	209
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
切面光滑无气孔

	11
	烤麸
	清美
	300克
	包
	26
	至少5天
冷藏保存
	GB 2711-2014《食品安全国家标准 面筋制品》
整块

	12
	四鲜烤麸
	清美
	1公斤
	包
	2960
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
即食海绵状，不含花生仁，至少含黑木耳、黄花菜、香菇的配料，固形物含量≥85%

	13
	兰花干
	清美
	1公斤
	包
	5
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
正反面均匀平行刀纹，深度达坯体2/3，不断裂；单片厚度8–12mm，整体块型规整，无碎渣

	14
	麻腐
	清美
	400克
	盒
	1889
	至少3天
冷藏保存
	符合GB 2713-2015《食品安全国家标准 淀粉制品》
整块完整、无碎裂、无分层、无大量气泡孔洞
表面干爽不发黏，盒内无渗水、无乳白色浑浊积液

	15
	精致小素肠
/迷你小素肠
	清美
	500克
	包
	2
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
长度约4～7cm，直径约1.2～1.8cm，粗细均匀无大小悬殊

	16
	盒豆腐
/内脂豆腐
	鸿光浪花
	400克
	盒
	7549
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
盒体完整无变形、无挤压凹陷；豆腐整块完整，无碎裂、无孔洞蜂窝、无分层出水

	17
	切片年糕
	清美
	1公斤
	包
	60
	至少3天
	符合厚度约3–6mm，宽度约20–30mm，长度约4–8cm
切片完整无缺角、无大量粘连结块

	18
	家常豆腐
（水油方）
	鸿光浪花
	1公斤
	包
	85
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
近似方形/长方形，单块边长约3–5cm，厚度约8–12mm，切边规整

	19
	纯面筋丝
/素肠丝
	清美
	500克
	包
	30
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
丝宽约1.5～4mm，长度约3～8cm；粗细均匀，无过粗结块

	20
	素鸡
	鸿光浪花
	1公斤
	包
	250
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
整根素鸡圆柱长条，直径约4–6cm，单根长度约20–40cm，粗细均匀，表面光滑无开裂

	21
	五香小素鸡
	清美
	200克
	包
	1810
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
紧实扁圆柱长条素鸡卷，单根长约12–18cm，宽度约4–6cm，厚度约3–5cm，粗细厚薄均匀；多层千张挤压紧密，切面分层清晰、无空心松散、无大面积开裂脱层

	22
	素鸭
	清美
	100克
	包
	834
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
预卤调味熟制腐竹卷素鸭长方形扁卷单卷长约12–16cm，宽约4–6cm，厚度约2–4cm；无断卷、无残缺

	23
	五香干
	鸿光浪花
	1公斤
	包
	340
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
长方薄片状，单片厚度约3–6mm，长约6–10cm、宽约3–4cm；厚薄均匀，切边平整，无缺角、无碎裂

	24
	三角油豆腐
/油三角
	鸿光浪花
	1公斤
	包
	30
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
标准等腰三角形，三边长度约3–5cm，厚度约10–15mm，边角圆润不尖锐；切块规整，无半块

	25
	油条子
	鸿光浪花
	1公斤
	包
	30
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
细长扁条状豆制品油条，单条长度约6–12cm，宽度约1.5–2.5cm，厚度约8–12mm，长短粗细均匀，切边平整

	26
	粉皮
	清美
	1公斤
	包
	1
	至少4天
冷藏保存
	符合GB 2713-2015《食品安全国家标准 淀粉制品》
完整圆形薄粉皮，单片直径约20–28cm，厚度约1.2–2.5mm，厚薄均匀，无破洞、缺角、撕裂

	27
	玉子豆腐
	鸿光浪花
	90克
	包
	30
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2749-2015《食品安全国家标准 蛋与蛋制品》
圆柱体

	28
	扬州干丝
	清美
	150克
	包
	78
	至少5天
冷藏保存
	符合GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》
丝宽度约1.2–2.5mm，长度约4–8cm，切丝粗细均匀


（二）执行标准：产品符合相关国家标准如GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》、GB 2749-2015《食品安全国家标准 蛋与蛋制品》、GB 2713-2015《食品安全国家标准 淀粉制品》等、行业标准，包括《中华人民共和国食品安全法》、《中华人民共和国产品质量法》等相关国家法律规定。
（三）交付时间：
送货订单将提前一天通知供应商（即周一采购人发送订单、周二供应商送货），采购人可提前12小时对该订单中的品种、数量进行增加、减少或取消，且供应商根据变更后的订单满足采购人要求，供应商须在早上8点30分前送达采购人指定地点。
（四）订单
订单及订单数量等信息以传真、电子邮件、通讯软件等书面形式发出。供应商应在收到订单后当天，回传确认传真、电子邮件、通讯软件。
（五）验收标准
1.产品在首批供货时需提交一份加盖供应商公章的省级（含）以上第三方检测机构出具的检测报告的复印件，如产品要求清真，需提供厂家的清真证书。型式检验的检测频率应执行该产品标签中标注的执行标准的要求，如该标准未明确规定，则应执行该产品所在申证单元的生产许可审查细则中的相关规定，如上述标准规范均无明确规定的，则该产品的型式检验至少每年开展一次。如执行《SB/T 10648-2012 冷藏调制食品》和《SB/T 10379-2012 速冻调制食品》的产品应按照标准中的明确要求，其型式检验至少每六个月进行一次；执行《GB 19295-2015 食品安全国家标准速冻面米与调制食品》的速冻食品因标准未明确型式检验的要求，其检测频率应按照产品所在申证单元的《速冻食品生产许可证审查细则》的要求至少每年进行两次。型式检验应委托具备资质（CMA或CNAS）的第三方检测机构进行检验，检验报告应加盖CMA或CNAS的印章。
2.常规供货时需提供加盖供应商公章的该批产品出厂检测报告。
3.依据合同规定的产品标准进行抽检，产品质量、包装、数量等需符合合同及订单要求。
4.产品包装上的标识（标签）需要符合中国法律、法规（包括但不仅限于产品生产日期、失效日期、保质期、警示标志、主要成分、厂家信息等）
5.产品保质期：产品保质期须符合中国有关法律、法规要求，且符合采购人对产品保质期的要求（当日所送产品的保质期不得少于总保质期的三分之二）。
6.外购的冷藏食品在收货时，食品温度控制不超过5度；外购的冷冻食品在收货时，应冻硬，且无解冻迹象，表面温度低于零下4度。
7.供应商安排送货车辆，清真食品应单独配送，如若无或者木制垫仓板，仓库有权拒收。
8.进口货物需要提供入境货物检验检疫证明。
（六）费用承担
供应商将产品从制造商运至采购人指定收货地点的全部运杂费、保险费、在采购人收货地点的装卸费由供应商承担。
（七）备货量
1.供应商应严格执行协议及订单，做好日常供货保障，杜绝断货。
2.供应商不得立最小起订量
（八）售后服务
供应商应承担以下但不限于以下的售后服务：产品品质的保证；服务承诺的履行；产品资料的提供；不合格产品退货处理；投诉处理；应急情形的处理。
四、供应商资质
（一）营业执照
（二）若响应方为直接生产厂家，需按要求提供以下资质文件：
1.食品生产许可证及明细页；
2.食品经营许可证及明细页或仅销售预包装食品经营者备案信息表或符合当地市场监督管理局要求的专业技术及行业资质证明资料。
若响应方为产品经销商，需按要求提供以下资质文件：
1.响应方的食品经营许可证及明细页或仅销售预包装食品经营者备案信息表或符合当地市场监督管理局要求的专业技术及行业资质证明资料；
2.若所提供的样品为非进口产品，需额外提供该产品生产厂家的营业执照、食品生产许可证及明细页；
[bookmark: _GoBack]3.若所提供的样品为进口产品，需额外提供中华人民共和国入境货物检验检疫证明及中华人民共和国海关进口货物报关单，报关单据涉及的产品需与参与本项目提供的产品信息一致。
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