

附件3.蒸饭车、汆烫锅、多功能低压
料理机采购项目采购需求

一、采购需求
（一）包1——蒸饭车2台
[bookmark: OLE_LINK1]1.整柜均采用优质304不锈钢材质，设备总高度不高于1900mm，总宽度约1250mm，面板、侧板、围板厚度不低于1.2㎜，门板及柜内板厚度不低于1.5㎜，主骨架支架采用不低于38*38*2㎜的不锈钢管材。
2.蒸饭盘间隔距离与大小与目前使用的蒸盘（600*400*50㎜）匹配，所有饭盘托架均采用加固设计。
[bookmark: _GoBack]3.燃气蒸汽发生器提供蒸汽，双开门设计，单次蒸饭数量不低于20盘；蒸汽量需完全满足蒸饭车容积需求，确保蒸饭效果符合使用要求。设备应符合国家强制性标准要求，属于3C认证范围的产品应提供3C认证证书。
4.安装优质安全泄压阀，具有符合国家规定的相关认证。
5.设备具有节能、环保、燃烧充分、热利用率高等特点。
6.设备耐腐蚀、易清理、隔热性能好、密封效果佳。
7.供货商家需对现场情况（如水、电、气供给管道和安装位置等）进行了解，提供设备图纸，确保设备能正常安装使用。
（二）包2——汆烫锅1台
1.设备参考尺寸长*宽*高：1800*1100*1500mm；容量：200-220L。
2.设备整体采用食品级304不锈钢；由内锅体和外锅体组合而成，内锅体表面冲孔进行沥水，外锅体装水加热，利用液压推杆推举内锅体翻转，将食物倒出；外锅体底部设有排水口，排水口引出排水管并安装排水阀门。
3.设备配备集成控制器，通过电控按钮翻转和落回。
4.设备采用燃气加热，设备应符合国家强制性标准要求，属于3C认证范围的产品应提供3C认证证书。
5.设备具有电子点火功能和熄火自动保护功能。
6.提供设备随机配件，配DN20以上口径水龙头等。必须满足现场安装使用要求。
7.设备主要用于对蔬菜、肉类、水产等原材料进行标准化的漂烫汆水操作。
8.设备质保期限不少于2年。
9.供货商家具有完善的售后服务及维修保障。
10.供货前，供货商家需现场勘察，确认水、电、气供给管道与设备安装位置的衔接适配性；供货时，需将设备运送至安装地点，拆除并清运安装区域内旧设备（若有），按要求完成现场安装调试，调试完毕后清洁设备及周边区域。
（三）包3——多功能低压料理机1台
1.整机参考尺寸：宽1365mm＊深894mm＊高（带基座锅盖关闭）1078mm，净重（含高压功能）约：283KG，电压：3NAC 380V，功率：41 KW，进水口：3/4"，排水口 DN50。
2.锅体参考尺寸：宽1026mm＊深570mm＊高155mm，锅体有效容积：150L，锅体面积：59dm2，最大冷油容积：45L。
3.设备为整机原装进口，具有烧煮、煎烤、油炸、高压烹饪等功能，操作灵活、简单方便，能监测食品加热温度。
4.智能烹饪功能：能自动识别食材装载量及大小，简化操作，在需要操作时自动提醒，水煮或油炸时烹饪篮自动升降，减轻劳动负担，减轻厨师操作强度，确保出品品致高。
5.分区烹饪功能：一个锅底可划分最多4个区域，每个区域可使用单独的烹饪程序或设定不同温度，小批量烹饪时可选一个区域加热。
6.压力烹饪功能：可选压力烹饪功能选项，压力达300 mbar，最大节省35%菜品出品时间，食材营养最大限度得以保留。
7. 采用高性能陶瓷加热元件，精准温控，耐刮擦锅底，加热率高。
8.需提供完整的配套辅助烹饪配件，并对易损件附有报价清单。设备各种报关手续和报告齐全。
9.设备质保期限不少于2年。
10.供货商家具有完善的售后服务及维修保障。
11.供货前，供货商家需现场勘察，确认水、电、气供给管道与设备安装位置的衔接适配性；供货时，需将设备运送至安装地点，拆除并清运安装区域内旧设备（若有），按要求完成现场安装调试，调试完毕后清洁设备及周边区域。
二、其他要求
1.合同签署方式：一次性采购合同
2.合同期限：按设备质保期执行
3.付款方式：分期付款，具体按双方签订的合同为准
4.交付期限：按双方签订的合同为准
5.项目地点：重庆中航食品有限责任公司
6.验收标准：法律法规规定、最新有效的国家标准和行业标准、甲方的要求以及设备原厂技术标准
7.售后服务：按双方签订的合同为准
8.产品须满足的标准规范：设备应符合《产品质量法》及最新有效的国家标准、行业标准的规定，并符合需求部门要求的技术规格标准
三、供应商需满足的资格条件
提供营业执照，具备履行合同所需设备相关的专业技术能力。
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