
[bookmark: _GoBack]西南航食两场厨房油烟管道及附属设备
整体清洗方案

一、项目概况
西南航食两场（即天府和双流）厨房油烟管道及附属设备包括天花烟罩、油烟管道及附属设备系统，由生产制作部热厨制作间、清真制作间、白案烘焙制作间、食堂厨房、选餐厨房等区域构成。
2、 年度参考预算：除税总价13万元/年（其中天府8万，双流5万）。
3、 服务清单
A.天府
3.1运水、天花烟罩
	[bookmark: _Toc18257][bookmark: _Toc5123]序号
	名称
	区域
	规格尺寸（长*宽*高mm）
	面积（㎡）
	备注

	1
	运水烟罩
	日本厨房
	6000 *3400 * 555
	20.4
	季度/次

	2
	
	试餐间
	6500 * 1500 * 555
	9.75
	季度/次

	3
	
	员工厨房
	安装桥区域： 6600*3400 *555
	22.44
	月/次

	
	
	
	中式蒸柜区域: 4800* 1700* 555
	8.16
	月/次

	4
	天花烟罩
	热厨房 （非米饭生产线区域）
	烹任区（顶面）
	195.35
	月/次

	
	
	
	非烹任区 （天花烟罩）
	671.01
	月/次

	
	
	
	烹任区（顶面）
	90.72
	月/次

	
	
	
	非烹任区 （天花烟罩）
	122.24
	月/次

	5
	
	热厨房 （米饭生产线区域）
	烹任区（顶面）
	92.41
	月/次

	
	
	
	非烹任区 （天花烟罩）
	135.07
	月/次

	6
	
	清真热厨房
	烹任区（顶面）
	32.05
	月/次

	
	
	
	非烹任区 （天花烟罩）
	83.57
	月/次

	7
	
	烘烤间
	烹任区（顶面）
	79.7
	月/次

	
	
	
	非烹任区 （天花烟罩）
	69.8
	月/次

	根据甲方生产需求可增减清洗频次，费用按实际清洗次数和合同单价结算


3.2油烟净化器及风机
	序号
	名称
	区域
	
	数量（台）
	备注

	1
	油烟净化器及风机
	配餐楼屋顶
	
	8
	季度/次

	2
	油烟净化器及风机
	综合楼屋顶
	
	1
	季度/次

	根据甲方生产需求可增减清洗频次，费用按实际清洗次数和合同单价结算


3.3烟管
	序号
	名称
	区域
	规格尺寸（长*宽*高mm）
	面积（㎡）
	备注

	1
	烟管
	热厨加工区
	4000*1250*500
	14
	季度/次

	
	
	
	4000*2000*500
	20
	季度/次

	
	
	米饭烹饪区
	4000*2000*500
	20
	季度/次

	
	
	白案烘烤区
	4000*1600*500
	16.8
	季度/次

	
	
	清真热厨房
	4000*1000*500
	12
	季度/次

	
	
	日本厨房
	4000*1000*500
	12
	季度/次

	
	
	选餐厨房
	4000*1000*500
	12
	季度/次

	
	
	食堂厨房
	23000*1250*500
	80.5
	季度/次

	2
	大灶、烟管（含桥架）
	热厨烹饪区
	1500*300*150
	1.35
	月/次

	3
	
	食堂
	1500*300*150
	1.35
	月/次

	4
	
	清真热厨房
	1500*300*150
	1.35
	月/次

	5
	
	日本厨房
	1500*300*150
	1.35
	季度/次

	6
	
	选餐厨房
	1500*300*150
	1.35
	季度/次

	根据甲方生产需求可增减清洗频次，费用按实际清洗次数和合同单价结算


五、服务容技术要求
5.1厨房烟罩、烟道清洗施工要求
5.12清洗前对所需清洗范围进行拍照。
5.13烟罩清洗：烟罩先经手工清理掉厚重油污，然后用专用优质清洗液，涂抹于烟罩表面，有些地方需重复两遍，直至油污脱落，最后用高压清洗机清洗烟罩，在强大的水压下，油污经清洁剂的浸泡后，会自动的流下来，达到彻底祛除的目的，烟罩恢复本来面目。
5.14挡油板清洗：采用专业清洗液浸泡一定时间，然后使用清洗设备逐块块清洁，这种做法比手工清洗的好处在于边角更清洁彻底，遇特别脏的地方，先经人工清洗一遍，然后在重复机器清理过程。
5.15隔油篦子清洗：用专用不锈钢桶配清洁剂高温蒸煮后，在用清洗液擦一遍，然后用清洗设备冲洗干净，晾干后方可复位，完成清洗过程。
5.16排油烟道清洗：选择合适位置开设工作口，清洗人员佩戴防护服进入管道内清洗油污或设备进入管道内清洗油污，清洗结束后使用集油盒将清除掉的油污运出管道。
5.17清洗设备复原，再次拍照，让客户进行前后对比，留档存储。
5.18清洗完毕后，使用不锈钢光亮剂进行烟罩一次保养。
5.2油烟净化器施工要求
5.21关闭电源泄放电：打开设备的检修门后，抽出电场之前要先将电场残余电荷进行放电，应先用螺丝刀泄放电场中残留电荷。具体操作是手握住螺丝刀的绝缘手柄，用螺丝刀的金属部分短接一下电场其中一个筒的阴阳极。用户清洗电场的同时，必须严格按时对机箱内部油污进行清洗，杜绝滋生火灾隐患。                                                
5.22拧下螺栓，抽拉出电场：确保电源已经断开的情况下，拧下固定用的螺栓，打开维护门，再用手抽拉电场两侧，在电场即将抽出时，末端用手扶住，防止突然脱落，使电场受损  (注意：净化器单元要轻拿轻放，不能挤压，重摔)。
5.23电场清洗，浸泡冲洗：用一个不锈钢或塑料清洗槽容器，外形大于电场外形尺寸就可。避免清洗时弄脏地板，故将油烟净化器包裹起来，然后在容器中拆掉包裹袋。用重量比为1:20的清洁剂与热水混合溶液泡洗，根据油污的程度不同浸泡的时间长度也不同，浸泡好然后用清水冲洗，放置在干净的地方晾干。
5.24绝缘子的检查与清洗：检查发现绝缘子，如有烧坏的痕迹或裂缝，则要更换掉；需把绝缘子和绝缘瓷上边的油污清洁干净，并保持干燥。
5.25装配检查校正：待电场晾干后检查缝间有无杂物，保持清爽防止短路。
5.26设备调试：待电场装入并通电后，电源指示灯常亮则设备可正常工作；当电源指示灯闪烁时，并伴随着有“兹兹”的响声，则需取出对应电场，这说明阴极针存在偏差，造成放电不均，就会产生“兹兹”的放电声，使设备正常工作为止。完成清洗过程。
5.3桥架清洗要求
5.31清洗前对所需清洗范围进行拍照。
5.32 桥架清洗：桥架内外先经手工清理掉厚重油污，然后用专用优质清洗液。涂抹于烟罩表面及内部，有些地方需重复两遍，直至油污脱落，最后用水清洗桥架内部（严将水冲入大灶烟道内），桥架内外恢复本来面目。
5.33清洗设备复原，再次拍照，让客户进行的后对比，留档存储。
5.34清洗完毕后，使用不锈钢光亮剂进行桥架一次保养。
5.4大灶清洗要求
5.41清洗前对所需清洗范围进行拍照；
5.42 切断电源后使用相应工具对其进行拆卸；
5.43大灶内外先经手工清理掉厚重油污；
5.44利用一个较大的容器，里边放置拆下的部件再倒入清洗液进行没泡。个别大件则应采用抹布蘸清洗液进行反复冲洗，将部件上的油污泡软。清洗间浸泡时间，根据油污程度而定，一般情况下以15-20分钟为宜；
5.45把经过没泡后的油污都件用铁刷、毛刷蘸清洗液进行反复清洗，油污严重的则要采取特殊清洗措施。通常有用两种方法：首先，在没有对清洗部件浸泡之前用平头抢子等工具，把较厚的油污给抢掉，其次用火碱水对油污严重处进行冲刷。刷洗时必须戴上胶皮手套，以防止火碱绕伤皮肤；
5.46对电动机、照明灯以及电线，不得没泡，也不能用水刷洗，要采用干燥法处理，以防发生电器短路和因受潮湿烧毁电器；
5.47清洗设备复原，再次拍照，让客户进行前后对比，留档存储。
六、安全管理措施
6.1一般安全管理措施
6.1.1清洗作业开始前应在清洗作业区域设置施工警示标志，移除清洗作业区域内的障碍物，对不可移除的障碍物进行覆盖或隔离。
6.1.2清洗作业开始前应进行现场安全检查，确保燃气门等相关设备处于关闭状态。
6.1.3清洗作业开始前应做好厨房自动灭火装置、火灾自动报警系统等的防护工作。
6.1.4清洗作业前对排油烟设施及各相关部件、部位状态拍摄记录。
6.1.5检査记录排油烟设施的运行状况，切断设备电源，电源开关处悬挂施工警示标志。
6.1.6排油烟设施的拆解工作，应按设备生产厂家拆装规程进行。
6.1.7检查光解油烟净化装置时应穿戴护目镜、防护帽和防护服。
6.1.8按要求集存和处理油污、废液并拍摄留底。
6.2消防安全管理措施
6.2.1清洗作业应落实防火安全措施，合理配备消防器材，并制定应急预案。
6.2.2清洗作业应将现场易燃易爆物品按消防安全规定存放或隔离，不得随意放置。
6.2.3清洗作业不得使用容易产生火花、电弧的工具。
6.2.4清洗作业如需动火，应按消防安全管理规定进行，并落实防范措施。
6.3操作安全管理措施
6.3.1清洗作业现场负责人应向清洗人员说明施工方案，登高作业应选派持证人员进行。
6.3.2高温高热作业应来取有效防护措施。
6.3.3使用手持式电动工具作业应按 GB / T 3787要求执行。
6.3.4高空作业应按GB23525要求执行。
6.3.5临时用、接电作业应按JGJ46要求执行。
7、 验收标准
1. 排油烟罩：防火板及防火篦子无油渍、清洁、干净、光亮，安装整齐、合理，风叶运转正常，无噪音，排烟罩内外表面光亮无污迹。
2. 排油烟管道：内壁无油渍、清洁，主管道探查口安装合理，密封良好。
3. 基础管道清洁率，必须达到百分之九十以上。
4. 烟罩清洁率，必须达到百分之九十五以上。
5. 油烟净化器组件清洁率，必须达到九十五以上。
6. 抽油烟机风机叶片清洁率，必须达到百分之九十以上，并保证风机运转平稳无摆动。
7. 桥架内部：无明显油泥，大小灶内部无明显堆积油垢。
8. 桥架外部：外部壁无油渍、光洁；大小灶外部无油渍、光洁。
9. 清洗工作完毕后，室内、室外以及相关通道清理干净，墙面、地面整洁无油迹无遗撒杂物
10. 清洗工程结束后，当日值班负责人及服务单位双方签字确认，清洗方盖有红章方可生效
11. 清洗方确保设备设施清洗后二个月内正常使用并符合国家消防安全标准。
12. 清洗工作中对我方物品造成损坏的，清洗方应承担相应赔偿责任。
13. 自清洗完工之日起2个月内，因油垢清洗不干净而引起着火，清洗方需按火灾损失物品折旧价值给予赔偿。
B. 西南航空食品有限公司油烟净化成套设备清洗项目（双流）
1.油烟净化成套设备清单
	编号
	品牌
	     型号
	抽风量
	风压
	功率（KW）
	出厂日期
	部门

	DA001
	GRADE
	CGE-BC-182-5.5KW-1662
	12225m³/H
	650Pa
	5.5
	2013.11
	白案

	DA002
	GRADE
	CGE-BC-165-3KW-1724
	8964m³/H
	600Pa
	3
	2013.11
	白案

	DA003
	GRADE
	CGE-BC-165-3KW-1724
	8964m³/H
	600Pa
	3
	2013.11
	白案

	DA004
	GRADE
	CGE-BC-165-3KW-1785
	8557m³/H
	700Pa
	3
	2013.11
	红案

	DA005
	GRADE
	CGE-BC-182-5.5KW-1710
	13111m³/H
	650Pa
	5.5
	2013.11
	红案

	DA006
	GRADE
	CGE-BC-300-18.5KW-1040
	52815m³/H
	750Pa
	18.5
	2013.11
	红案

	DA007
	GRADE
	CGE-BC-222-11KW-1582
	23320m³/H
	750Pa
	11
	2013.11
	红案

	DA008
	GRADE
	CGE-BC-165-3KW-1683
	7473m³/H
	650Pa
	3
	2013.11
	红案

	DA009
	GRADE
	CGE-BC-182
	13949m³/H
	650Pa
	4
	2013.11
	红案

	DA010
	JYJ
	JYJ-JD-16
	15000m³/H
	90Pa
	0.6
	2013.11
	选餐厨房

	DA011
	GRADE
	CGE-BC-182-5.5KW-1808
	14198m³/H
	700Pa
	5.5
	2013.11
	日厨

	DA012
	JYJ
	JYJ-JD-12
	12000m³/H
	80Pa
	0.3
	2013.11
	食堂

	DA013
	JYJ
	JYJ-JD-50
	50000m³/H
	1.2Pa
	1.2
	2013.11
	食堂



备注：1，清洗频率为每季度一次；甲方可根据具体情况临时增加或减少清洗次数。
      2，乙方报价方式为：一台油烟净化器清洗/次的方式报价。甲方可根据实际情况决定当次清洗台数。

厨房油烟净化器清洁施工方案及验收标准

施工过程：
1、 关闭电源泄放电
打开设备的检修门后，抽出电场之前要先将电场残余电荷进行放电。应先用螺丝刀泄放电场中残留电荷。具体操作是手握住螺丝刀的绝缘手柄，用螺丝刀的金属部分短接一下电场其中一个筒的阴阳极。
用户清洗电场的同时，必须严格按时对机箱内部油污进行清洗，杜绝滋生火灾隐患。                                                
二、拧下螺栓，抽拉出电场
确保电源已经断开的情况下，拧下固定用的螺栓，打开维护门，再用手抽拉电场两侧，在电场即将抽出时，末端用手扶住，防止突然脱落，使电场受损。(注意：净化器单元要轻拿轻放，不能挤压，重摔)
三、电场清洗，浸泡冲洗
用一个不锈钢或塑料清洗槽容器，外形大于电场外形尺寸就可。避免清洗时弄脏地板，故将油烟净化器包裹起来，然后在容器中拆掉包裹袋。用重量比为1:20的清洁剂与热水混合溶液泡洗，根据油污的程度不同浸泡的时间长度也不同，浸泡好然后用清水冲洗，放置在干净的地方晾干。
四、绝缘子的检查与清洗
检查发现绝缘子如有烧坏的痕迹或裂缝，则要更换掉；需把绝缘子和绝缘瓷上边的油污清洁干净，并保持干燥。
五、装配检查校正
待电场晾干后检查缝间有无杂物，保持清爽防止短路， 
六、设备调试
待电场装入并通电后，电源指示灯常亮则设备可正常工作；当电源指示灯闪烁时，并伴随着有“兹兹”的响声，则需取出对应电场，这说明阴极针存在偏差，造成放电不均，就会产生“兹兹”的放电声，使设备正常工作为止。完成清洗过程。
7、 验收标准
 1, 13台油烟净化器的158个高压放电极板需无油渍，清洁完成后的高压极板无变形、断裂。
2， 13台油烟净化器的32个过滤网需无油渍，通风良好，清洁完成后的过滤网无变形、断裂。
3， 电极板箱内部无油渍。
2.天花烟罩清洗清单
	
	名称
	项目
	单位
	数量
	备注

	1
	红案汤锅区域
	天花烟罩清洗
	平方米
	110
	

	2
	红案汤锅区域
	脱排、挡油板
	顶
	1
	

	3
	红案汤锅区域
	天花烟罩连烟道清洗
	平方米
	60
	

	4
	红案油炸区域
	天花烟罩清洗
	平方米
	65
	

	5
	红案油炸区域
	脱排、挡油板
	顶
	1
	

	6
	红案油炸区域
	天花烟罩连烟道清洗
	平方米
	55
	

	7
	红案蒸饭机区域
	天花烟罩清洗
	平方米
	45
	

	8
	红案蒸饭机区域
	脱排、挡油板
	顶
	1
	

	9
	红案蒸饭机区域
	天花烟罩连烟道清洗
	平方米
	45
	

	10
	红案万能蒸烤箱区域
	天花烟罩清洗
	平方米
	35
	

	11
	红案万能蒸烤箱区域
	脱排、挡油板
	顶
	1
	

	12
	红案万能蒸烤箱区域
	天花烟罩连烟道清洗
	平方米
	45
	

	13
	红案清真区域
	天花烟罩清洗
	平方米
	45
	

	14
	红案清真区域
	脱排、挡油板
	顶
	1
	

	15
	红案清真区域
	天花烟罩连烟道清洗
	平方米
	45
	

	16
	红案鼓风区域
	天花烟罩清洗
	平方米
	40
	

	17
	红案鼓风区域
	脱排、挡油板
	顶
	1
	

	18
	红案鼓风区域
	天花烟罩连烟道清洗
	平方米
	45
	

	19
	白案三层烤炉区域
	天花烟罩清洗
	平方米
	35
	

	20
	白案三层烤炉区域
	脱排、挡油板
	顶
	1
	

	21
	白案三层烤炉区域
	天花烟罩连烟道清洗
	平方米
	45
	

	22
	白案旋转烤炉区域
	天花烟罩清洗
	平方米
	35
	

	23
	白案旋转烤炉区域
	脱排、挡油板
	顶
	1
	

	24
	白案旋转烤炉区域
	天花烟罩连烟道清洗
	平方米
	45
	

	25
	红案区域吊顶内主烟道
	横管排烟管道上顶
	米
	237.5
	

	26
	白案区域吊顶内主烟道
	横管排烟管道上顶
	米
	173.9
	

	27
	清真区域吊顶内主烟道
	横管排烟管道上顶
	米
	63.5
	

	28
	食堂区域吊顶内主烟道
	横管排烟管道上顶
	米
	6
	

	29
	日本厨房运水烟罩
	 运水烟罩连烟道清洗
	平方米
	3
	

	30
	选餐厨房运水烟罩
	 运水烟罩连烟道清洗
	平方米
	3
	

	31
	大灶
	大灶底部管道外壁
	个
	14
	

	32
	桥架
	桥架内外壁及内部管道
	米
	22
	

	33
	在台灭火支架
	在台灭火支架
	米
	20
	



                                       
   

清洁要求及标准
1. 乙方项目经理考察现场与甲方单位确定清洗项目、范围并签订合同。
2. 清洗周期：原则上为每季度一次，甲方可根据情况要求乙方临时清洗，临时清洗的费用按照合同约定的单次清洗费用执行。
3. 乙方项目经理和甲方负责人确定好清洗时间并协调好用水用电等。
4. 乙方施工前做好安全措施，施工人员必须戴胶手套、胶围腰、胶袖套、工作帽、防滑雨鞋，高处作业时必须佩带安全绳。
5. 乙方人员施工前，对甲方单位相关设施进行操作前保护，如切断相关设备电源并关闭天然气，用防水薄膜对配电箱、食品、蔬菜、调料台等进行保护。
6. 乙方自行操作，对操作过程中的员工安全负全责。
7. 乙方作业过程中，保证不损伤抽油烟系统电机、电线、配电箱、吹风机、配电箱、电源插座、电器及厨具等，如有损伤，负责修复及更新。清洁施工中严禁使用钢丝球等易造成异物残留的清洁工具。
8. 乙方清洗过程中遵循先上后下的原则，采用进口高温、高压清洗机对烟道、烟罩、油烟净化器进行彻底清洗，不留死角。
9. 清洗后，烟罩同步烟道横向90%以上、桥架内、大灶内部底部可以见到原有的铁皮色，不留块状干涸油污，烟罩表面清洗做到表面无油污，光亮整洁，风机叶轮和电机达到90%以上能够见到底漆，电机底部无沉淀的油污。
10. 乙方在清洗过程中需保持车间的清洁卫生，在清洗过程中由乙方造成的卫生问题，在清洗完毕后负责解决。
11. 乙方清洗完毕后恢复车间原有清洁卫生并开通水、电、气，请甲方负责人签字验收。
12. 烟罩清洗：. 烟罩及灶台清洗内容包括烟罩表面，烟道内的灯罩、排风口、排烟口以及灶台表面。重点部位是排烟口与烟罩相连处并和烟罩同步平行的排烟道。清洗方法：专业人员深入内部先进行人工清洁，对顽固油污进行清除，喷洒除油剂，然后用高温高压清洗机进行彻底清洗，以达到消除火灾隐患的目的。
13. 烟道清洗：先采用人工深入清理，然后向烟道内喷洒化油剂，待油充分溶解后，再用高温高压清洗机清洗清洗对烟道内壁进行清洗。
14. 竖烟道清洗：外部竖烟道采用高压清洗机器人机械清洁方式清洗。对大烟囱打掉上面盖子，由机器人直接进入烟道内自上而下配合高压清洗机依次清洗，烟道底部开孔，将所有油污清理干净并负责修复。
15. 大灶清洗：对付在大灶底部天然气管、风管上的油污用没有腐蚀性的除油剂及软布进行清洁，不可损伤管道及阀门；
16. 桥架清洗：打开桥架盖板，用刮刀将付着在管道、内壁上的油污铲除，并将桥架底部的垃圾清理干净，必要时可以用水冲洗；
17. 灶台灭火喷嘴支架清洗：支架清洗前应先通知甲方关掉灶台灭火电源。
18. 乙方为甲方提供24小时维修后勤保障，接到通知后成都地区24小时内上门提供服务。
19. 每次清洗完成后，经验收后出具验收报告，双方签字确认。

                                                  

