

附件3.和面机、搅拌机、旋转烤炉采购项目采购需求

[bookmark: _GoBack]一、包1——和面机采购需求
（一）采购内容：和面机1台
（二）技术参数/服务/其他需求：
1.安装形式：落地立式。
2.参考重量约500KG，参考尺寸（mm）约1350*1300*850，搅拌桶容积约75kg干粉（120kg面团）。
3.电力参考值，缸体0.8kw 380V/ 50HZ。
4.加工时间 0-25min。
5.设备保护等级 ≥45ip。
6.满载时运行噪声 ≤70db(A)。
7.整机采用欧洲进口，各种报关手续齐全，附主要易损件报价单、提供零件图册,可参考意大利ZANOLLI、法国BONGARD等设备。
8.设备启动时，搅拌工具和锅体同时转动，由两个不同的电机进行驱动。
9.具有多档位变速功能，锅体可以在设备静止状态下反转，搅拌工具也同速度。
10.防护罩具有安全防护和紧急制动功能。
11.设置各种速度和时间参数后，设备进入自动运行同时具备紧急制动按钮。
12.供货商家需对现场情况进行了解，确保设备能正常安装使用。
二、包二——搅拌机采购需求
（一）采购内容： 搅拌机2台
（二）技术参数/服务/其他需求：
1. 安装形式：落地立式。
2.电力参考值：3kw，380V/50HZ。
3.加工时间可设定、设立时间范围0-30分钟，自动计时。
4.设备保护等级≥45ip。
5.满载时运行噪声≤70db(A)。
6.设备为重型或加固型，安装底座带有减震防滑，搅拌器采用自润滑轴承。
7.搅拌锅采用不锈钢制造，容积约60L，搅拌锅托架可以上下移动，带上翻式防护罩，搅拌挂钩带凹槽式。
8.设备应能提供揉制、搅拌、疏松、打泡和混拌功能，有无级变速功能。
9.搅拌工具采用不锈钢材料制造，包括但不限于配备：线形搅拌器（加固型），平面搅拌器2个（打浆）,勾形搅拌器等工具。
10.控制面板及电机电路要密封、防水、防潮、防尘、防爆。
11.整机采用欧洲进口，提供零配件图册，附主要易损件报价单，可参考意大利ZANOLLI、法国BONGARD等设备。
12.供货商家需对现场情况进行了解，确保设备能正常安装使用。
3、 包三——旋转烤炉采购需求
（一）采购内容： 旋转烤炉1台
（二）技术参数/服务/其他需求：
1.落地立式安装，外尺寸满足现场安装，功率40kw，烤车载量80-200kg，最高运行温度300℃ ，温度增高率12℃/min，加湿功能（电加热）；加工时间：定时报警。
2.烤架固定方式：需和现在使用中的烤架固定方式相同，方便烤架通用。
3.整机采用欧洲进口，各种报关手续齐全，附主要易损件报价单，零件图册等。
4.蒸汽排水口必须与烟雾罩独立分开，排放蒸汽采用联动装置。
5.照明装置灯光通透明亮，方便看见产品色泽。
6.烤炉内温度均匀，温度恒定，烘烤产品上下颜色一致。
7.为方便设备与现有使用中的烤架等配件的通用性，设备品牌与现有设备相同。现有品牌为意大利ZANOLLI、瑞典SVEBA DAHLEN。
8.供货商家需对现场情况进行了解，确保设备能正常安装使用。
四、合同签署方式及合同期限
1.合同签署方式：一次性采购合同。
2.合同期限：按设备质保期。
3.付款方式：分期付款，具体按双方签订的合同为准。
4.交付期限：按双方签订的合同为准。
5.项目地点：设备安装地点为重庆中航食品有限责任公司二楼饼房车间。
6.验收标准：法律法规规定、最新有效的国家标准和行业标准、采购人的要求以及设备原厂技术标准。
7.售后服务：按双方签订的合同为准。
五、供应商需满足的资格条件
提供营业执照，具备履行合同所需的专业技术能力。
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